
Vorspeisen / starters*
Kürbissuppe  	 7,50 €
mit gerösteten Kürbiskernen und steirischem Kürbiskernöl
pumpkin soup with roasted pumpkin seeds and Styrian pumpkin seed oil

Gulaschsuppe	 7,50 €
goulash soup

Bayrische Brotzeit (2 Pers.) 	 32,00 €
Bauernbrot, Schinken, Landjäger, hausgemachter Obatzter, Bergkäse, Salzbutter, 
Bayrischer Wurstsalat, Tomaten, Essiggemüse und Radieschen (auf Wunsch 
vegetarisch)
Bavarian sharing platter (for 2 people) with farmhouse bread, ham, smoked sausage, 
homemade Obatzter cheese spread, mountain cheese, salted butter, Bavarian sausage 
salad, tomatoes, pickled vegetables and radishes (vegetarian option available)

Brezel 	 3,00 €
pretzel

Brezel mit hausgemachtem Obatzter 	 6,50 €
pretzel with homemade Obatzter

Extra Brot 	 2,00 €
extra bread

 Vegetarisch / vegetarian   Vegan / vegan   Glutenfrei / gluten-free
* Allergene & Zusatzstoffe auf Anfrage erhältlich. / * Allergens & additives available upon request.



Hauptspeisen / main courses*
Rinderroulade 	 28,00 €
mit Rotkohl und Kartoffelklößen
beef roulade with red cabbage and potato dumplings

Hirschgulasch 	 30,00 €
mit Serviettenknödel und Preiselbeeren
venison goulash with bread dumplings and lingonberries

Geschmorte Entenkeule 	 31,00 €
mit Rotkohl und Kartoffelklößen
braised duck leg with red cabbage and potato dumplings

Hamburger Pannfisch 	 33,00 €
mit Bratkartoffeln und Dijon-Senf-Sauce
Hamburg-style pan-fried fish with fried potatoes and  
Dijon mustard sauce

Allgäuer Käsespätzle 	 23,00 €
mit gerösteten Butterzwiebeln
Allgäu-style cheese spaetzle with roasted onions

Schupfnudelpfanne 	 23,00 €
mit Sauerkraut (wahlweise mit Speck oder vegetarisch)
pan-fried potato noodles with sauerkraut (with or without bacon)

Gnocchi  	 23,00 €
mit Pesto, getrockneten Tomaten und Pilzen
gnocchi with pesto, sun-dried tomatoes and mushrooms 

 Vegetarisch / vegetarian   Vegan / vegan   Glutenfrei / gluten-free

Warme Küche bis 21 Uhr / hot meals served until 9 pm

* Allergene & Zusatzstoffe auf Anfrage erhältlich. / * Allergens & additives available upon request.

Mittagstisch 12–15 Uhr
lunch menu 12–3 pm

Angebot per QR-Code / menu via QR code

DIENSTAG – FREITAG / TUESDAY – FRIDAY

https://huettenzauber-neuerwall.de/#mittag


Nachspeisen / desserts*
Heiße Zimtpflaumen 	 9,00 €
mit Vanilleeis (vegan möglich)
warm cinnamon plums with vanilla ice cream (vegan on request)

Kaiserschmarrn (kleine Portion) 	 12,50 €
Kaiserschmarrn (shredded pancake), small portion

Kaiserschmarrn (2 Pers.) 	 19,50 €
Kaiserschmarrn (shredded pancake) for 2 people

Apfelstrudel 	 11,50 €
mit Vanillesauce und Vanilleeis
apple strudel with vanilla sauce and vanilla ice cream

Palatschinken 	 9,50 €
mit Marillen- oder Nougatfüllung
Austrian crêpes with apricot or nougat filling

Warme Küche bis 21 Uhr / hot meals served until 9 pm

Wechselndes Kuchenangebot
changing selection of cakes

SONNTAGS / SUNDAYS

 Vegetarisch / vegetarian   Vegan / vegan   Glutenfrei / gluten-free

* Allergene & Zusatzstoffe auf Anfrage erhältlich. / * Allergens & additives available upon request.


	Link zum Mittagstisch: 


